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//))’// Buffet de Bienvenida
ﬁ, | Hora de duracion aproximadamente
' <§ frées Mfzmm en uive)

(8 Aperitivss, tapas para cada csmensal)

Buffet de Quesss Eurspess

Incluye montaje y preparacién de la zona de aperitivos

Enbrantes

3 Fuentes Mesa con Repssicisn hasta 6 Fuentes Mesa
Jamen Ibérico de Bellsta (Sievia de Extremadura)
Quese Arejo de Ouveja IM (Zamara)

Opc&ﬂne@
Posibilidad de trasladar los Entrantes al Buffet de Bienvenida con un Cortador de Jamén:
3 Fuentes Mesa con Reposicisn hasta 6 Fuentes Mesa
Gambas Frescas de Huelra

Posibilidad de cambiar alguno de los entrantes sin incremento de precio:
Fate de Fats Trancés con Migas crujientes y Mermelada de Trutss Rejss
Ensalada de Pimientos Rejos asadss con Cobertura de Abhumadss
Fulps braseads con Ajada de Fimentsn de la Vera
lsstar de Fan de Fuebls con Anchoas y Aceite de Aceitunas Negras
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Lome de Merlusa en Salsa Verde con Langostines
Ventresca de Poy Expada con Aceite do Finas Hierbas
Sinfenia de Sabmorejs Cordobes
Aoy de la Casa con Langestines
Revwells de Setas de Temperada con Gambon Argenting
Rewwelle de la fluerta con Loncheads de Jamen de Bellsta

Enbreplate — Sorbetes
(¢ Verde con Menta, Frutes Rejss, Mangana Verde,
Sandia, Limsn, Mandarina, Msjits, ete.

Si hay otro sabor que se os apetezca mas, sélo tenéis que consultarlo con nosotros y
buscaremos la forma de prepararlo.

Buick de Selsmills ¢ Foie con Crema de Fera y Mangana
Selsmills de Cerds Al Ajs Tsstads con Guarnicisn de la Huerta
Carrillada 16érica confitada en Aceite de Cincs flierbas

Festres

Meusse de Chocslate Blancs con Corazsn Silrestre (Frutss Rejos y Checolate)
Cisne de fsjaldre rellens de Nata y Chocolate ssbre Lage Azul
laleguille de Creps rellena de [scine de Ciels y Nata ssbre base de Dulee de Leche
Incluye larta Nupcial de Fondant (Corte Protscelaris)
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Brindis

Cava treixenet Cordsin Negro o Fedro Ximeney o Chupitss Variadss

Bedega
W&sz& cm/ma&&%m/
Refrescss Surtidss
Marnganille Selear | Olorsse
Risja Cepa Divisa & Ribera del Duere Seraoris Real
Blance Mescatel Reymas & N'Y HOOD
Lambruscs

Barva Libre (3 horas)

Bebidas Primeras Marcas g Refrescss en Botellines marca Coca-Cola y F up
VWhisky VWhite Label | Ballantines” ) JB~ (o similar)
Ron Barcels” | Legendaris | Cacique (s similar)
Ginebras Deefeater” | Malualsca™ | Fuerts de Indias” (o similar)
Licores Variss
Cafes e Infusiones
Cartuchitss de Almendras Tritas
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Bomben de Melsn con vivutas de Jamon
Cucharita de aline con Langsstine de Sanbicar
Mini bl de Alino de Fatatas a la Sanluguera

Conserva de Fdpo a la Gallega
Cucwruche de Ensaladilla suave
Melhsjitas de Salinsin g Enelids rellons de Quess y Pasas
Empanadas wariadzs de Abin g Tomate | Yorbs | Morcille
lsstada de Mechada en sw juge
Salmorejo Cordobes | Fresa | Melsn
Crema de Ajs blance
Chupa-Chups de Quess de Ardndanss
C%W@-C/wp@deca@me Hcg&@

Crema fria de puerrss con espuma de quess
Ensalada templada de Espinragos verdes y Jamsn 16erics
Aceituna rellona de Mejillsn o Cobsllota
lapenade de Aceitunas negras y Anchoas
lartar de Atin con crema de Frutss Secss
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Brochetas de Berenjenas con Miel de Cana al Fedre Ximenes
SW@%WMCMGMM
Taquitss do Polle con Croma de Belotus

Arieg Negre con Mertusa o Alc O
Finche de Fatatas Bravas al estibs Chef
Daditss de Favia casera
Capirotes de Langostine
laleguillas crujientes de Marisco
Cague/éé@cle&dc&ﬂcmgag@
Quese empanads a la Miel
Buiuelss de Marisce en Salsa resa
Variade de Croquetas Caseras
Casuelie de Pistes
Cigarnritas de Chorige de Salamanca
Fabitas Baby con Jamsin
Fapas Arviwgadas con Mejo Ficsn
Casuelas de Gambas ol Ajills
Espinacas con Garbanzss
Sepa de [smate con Hueve de Codorndg
Choricits Criolls al Vino

et e S
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Notas

Este menu es exclusivamente para un minimo de 150 comensales adultos.
A partir de 200 comensales regalamos 1 hora de barra libre (4 horas).
A partir de 250 comensales regalamos 2 horas de barra libre (5 horas).
Incluye montaje y decoraciéon completa de mesas y sillas de palilleria.

CELEBRACIONES ALIANZZA

C/ Forjadores 2 Poligono El Torno Utrera (Sevilla)
615 421 204 / 637 420 843

info@alianzza.es

www.alianzza.es




